Brixmaster

1. Geral

E de importénca fundamental que as uvas, especidmente as uvas de mesa
destinados a exportagdo, sejam colhidas com o teor de aglcar correto. Se forem
colhidas muito cedo, com baixo teor de acloar, serdo rejeitados pelos inspetores
de exportacdo. Por outro lado, se forem colhidos muito tarde os produtores
poderdo perder dinheiro, porque, na medida que O tempo pPassa, Os pPregos
tendem a cair.

Para determinar o teor de aclcar em frutas 1ém sido usado refratémetros.

Este instrumento, que utiliza um prisma para determinar o teor de aclcar na

uva, € muito predso, porém caro e delicado demais para ser usado por fodos os
colhedores. O resultado € que em muitos pdises os colhedores, para determinar o
teor de aclcar, se contentam com a prova gustativa, o que vem aser um método
muito imprediso, adlém de desconfortdavel.

Os produtores de uva de mesa estavam precisando de um oparelho relativamente
predso, barafo, simples, com medigdo rdpida, que pudesse ser disponibilizado
para coda um dos seus frabahadores, independente dos suos qualificagdes. O
patenteado Brixmaster vem atender a esta necessidade.



O Brixmaster € um aparelho mecdnico que utiliza a gravidade espedfica para a

determinacdo do teor de aglcor dos uvos. Quanto maior o teor de agdcar, maior
a gravidade espedfica dauva e vice-versa. O Brixmaster € usado com o agente
quimico Brixmaoster que € vendido junto com os Brixmasters

O Brixmaoster ndo fornece uma medicdo direta, porém indica, em questdo de
segundos, se a uva estd adma ou dbaixo do teor de aclcar para o qual estd
sendo testada.

Como fazer:

Prepara-se uma solugdo de calibragem para o teor de agicar oplicado no
teste. (Método descrito sob “Informagdo”).

A solucdo é colocada dentro do Brixmaoster.

Agora o colhedor pode colocar o Brixmaster na cinfura, fixando-o no anto
usando os ganchos forneddos. Para fozer o teste, ele coloca a uva dentro
do Brixmaoster com a solugdo.

Se auva flutuar, o teor de aglcar estard abaixo do nivel correto e o cacho
ndo deve ser colhido.

Se auva afundar, o teor de oglcar estard no nivel correto e o cacho deve
ser colhido.

A uva do teste pode ser removida retirando a peneira da solugdo, usando
as cavidades para os dedos, esvoziondo-a totalmente antes de recolocar.
Se o nivel dasolugdo no Brixmaoster abaixar muito, adicione solucdo até
atingir o nivel correto.

Vantagens do Brixmaster:

Simpliddade; pode ser usado por qualquer trabalhador sem treinamento
espedal;

Baixo custo; pode ser disponibilizaodo para todos os colhedores;
Resultados em segundos;

Feito de material dltamente resistente.

O Brixmaoster custa menos que um dédmo do preco de um refratdmetro e os
despesas com a solugdo de calibraogem serdo muito pequencs.



-

2. Informacgdo:

2.1 O que vem na embalagem
Na embalagem Brixmaster vocé encontrard os seguintes itens:
e O Brixmaoster, composto de
o Copo externo
o Tampa rosqueada
o Peneirainterna
e [Instrugdes de uso
e Gancho de fixagdo ao anto
e Voso de medicdo

O primeiro passo para o uso do Brixmaoster consiste em determinar a
concentragdo da solugdo que é necessdria pora o teste de um determinado teor

de ocloar. Para fozer isso, siga os passos descritos em “Como preparar a solugdo
de calibrogem”.

Observe que a concenfragdo, uma vez determinada, poderd ser usada
ilimitadamente, de modo que o processo de cadlibragem precisa ser executado
apenas uma vez para o teor de acucar espedfico de cada variedade



2.2 Como preparar a solucdo de calibragem
Para efetuar a calibragem vocé precisa dos seguintes itens:

O Brixmoster

O agente de calibragem (em pd)

Um recipiente de um litro

Um vaso de medigdo ou uma escala com precisGo de no minimo um
grama

Método: (Na descricdo do método tomamos como exemplo uma solucdo de
calibragem para 16 Brix)

1.

10.

11.

12.

13.
14.
15.

16.

Com a gjuda de um refratébmetro, procure um cacho com o teor de agioar
exigido. (Em nosso exemplo, as uvas devem ser colhidas com 16 Brix;
procure um cacho dentro deste limite).

Seledone diferentes uvas do cacho — digamos duas da parte superior, duos da
parte inferior, e duos da parte infermedidria do cacho. Se a escolha do item

"1 estiver correta, os uvas seledonadas possuem um feor de aglcar de
aproximadamente 16 Brix.

Coloque exatamente um litro de dgua no redpiente.

Usando o vaso de medicdo ou a escala, adicdone & dgua inidamente 60
gramos do agente de calibrogem, e agite até que o pd se dissolva.

Cologue todos as uvas (item 2) na solugdo; elas afundar do.

Retire as uvos e adidone & solugcdo uma pequena quantidade do agente
(aproximadamente 5 gramas), agitando a solugdo fortemente enquanto
adiconando.

Recoloque as uvaos nasolucdo — se elos afundarem, repita o processo a partir
de item 6.

Enquanto isso, anote a quantidade toftal do agente adicionada oo litro de dgua.

. O objetivo é determinar o ponto em que auva ou as uvas comeg¢am a

flutuar. Este ponto serd alcancado quando a uva, depois de colocada
na solucgdo, inicialmente ofundar e em seguida subir lentamente a
superficie da solucdo.

Quando atingir o ponto do item 9, e uva subir & superfide, fagca com o
refratdmetro uma medigdo do teor de aclcar daquela uva. A uva com o menor
teor de aclcar subird primeiro - em nosso exemplo vocé vai encontrar,
digamos, 15.2 Brix para oquela uva. Isto significa que vocé agora atingiu o
ponfo de calibragem onde uvas com um teor de aglcar de 15.2 Brix flutuam e
uvos com um teor de acglcar superior a 15.2 Brix afundam.

Se vocé ndo quiser fozer teste para este teor de acicar (como em Nosso
exemplo), deve adidonar mais agente (como descrito no item 6), até maior
numero de uvos comegar a flutuar(como descrito no item 9).

Sempre quando uma uva comegar a flutuar vocé deve verificar o teor de
acdcar, até atingir a concentragdo que representa o teor de aglcar para o qual
VOCé deseja testar as uvos.

Agora vocé atingiu a concentragdo correta de calibrogem.

Tome nota da quantidade do agente utilizada no litro de dgua.

Agora podem ser preparadas maiores quantidades de solucdo, usondo os
daodos colhidos no item 14. Por exemplo, se predsar de cnco litros de solucdo,
use dnco vezes a quantidade de agente anotada no item 14.

Recomenda-se testar a solugdo com uvas depois de aumentar o volume, para
ter certeza que a concentracdo estd correta.



17.

18.

19.

20.

21.

22.

Se addentadmente for adicionada uma quantidode excessiva de aogente,
dissolva a solugdo com dgua até atingir novamente a concentracdo exigida.
Agora os copos Brixmaster devem ser enchidos até um nivel de
aproximadamente 10 mm abaixo da borda.

Agora o colhedor pode colocar o Brixmaster na cintura, fixando-o no cinto
usando os ganchos.

Para fozer o teste, o colhedor colocard uma uva no Brixmaster. Se esta
flutuar, o seu teor de aclicar estd baixo demais (abaixo do nivel de
calibragem) e o cacho ndo deve ser colhido; se afundar, o teor de
aclcar estard correto (acima do nivel de calibragem) e o cacho deve
ser colhido.

A uva do teste pode ser removida retirando a peneira da solugdo, usando as
cavidades para os dedos. A peneira pode aogora ser esvaziada antes de ser
recolocada.

Se o nivel dasolugdo no Brixmaster abaixar demais, adicione a quantidade
necessaria de solugdo para afingir o nivel correto.




2.3 Pontos importantes

Pora adicdonar quontidodes maiores de solugdo de cdibraogem, utilize
dgua da mesma fonte usada para fazer a misturainidal.

Depois de adlgum tempo sem uso, agite ou revolva a solugdo.

Diferentes variedades de uva com o mesmo teor de agdcar requerem
solugdes de concentragdes diferenciodas. Determine para cada variedode
a concentracdo prdpria.

Para simplificar o processo de calibragem, o grdéfico em anexo pode servir
como um indicador.

Este grdfico mostra a quantidode de agente por litro de dgua que deve
ser misturaoda pora diferentes variedodes de uva. Enfatizamos que se
trata gpenos de indicadores e que podem existir variogdes em fungdo do
lugar e da estacdo.

O Brixmoster deve ser enxoguodo toda noite, para evitar medicoes
incorretfacs.

O ogente ndo causa danos a seres humanos ou a plantaos.

Se a égua usada durante a estacdo for sempre a mesma, a concentracdo
da solugdo precisa ser determinada apenas uma vez em coda estacdo.
Observe que, por causa de propriedades termodindmicaos, a densidode de
liquidos, indusive agua, varia em fungdo de variagdes de temperatura.
Embora o efeito deste fendmeno sobre a solucdo do agente Brixmaster
seja minimo, o usudrio deverd tfentar manter a femperatura da solugdo o
mais estdvel possivel. Na prdtica, isto quer dizer que a solugdo ndo deve
ser exposta diretfamente oo sol, nem submetida a temperaturos baixaos.

O agente misturado pode ser reutilizodo desde que a precisdo segja
garantida afravés de testes regulares.

Atingindo a concentragdo correta de solugdo, vocé pode executar uma
medicdo da solugdo com um refratdémetro para referénda posterior, pora
acelerar misturos adiconais.



Para simplificar o processo de calibragem o grédfico emanexo pode servir como um indicador.
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Pora encomendos, perguntas ou qualquer informaogdo, entre em contato

QONOos Co:

Prospective I nnovations CC

Postal Address:
P.O. Box 5500
Somerset-West
7135

Western Cope
South Africa

E-Mail:
Johan van der Hoven
info@ prosinnovations.com

General I nformation:
info@ prosinnovations.com

Sales / Customer Support:
sales @ prosinnovations.com

Telephone:
+27 82 9906857

Fox:
+27 21 8555413
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